
ZUPA
Barszcz czerwony z uszkami
Zupa Grzybowa z łazankami

DANIE GŁÓWNE 
 Filet z karpia – purée ziemniaczane, borowik, 

        kiszona kapusta, sos demi-glace z pudrem z grzybów
Sandacz – na kaszotto grzybowym z zielonymi warzywami
Filet z łososia pieczone warzywa, ziemniaki z masłem
ziołowym

• Ciasto świąteczne (1 szt./osobę): 
   sernik, makowiec lub piernik 
• Kompot z suszonych owoców do obiadu lub kolacji

DESER I NAPOJE

WIGILIE FIRMOWE
PROPOZYCJA I

Cena 110 zł/osoby + napoje wg zużycia

(do wyboru)

(do wyboru 1 szt/osobę)



ZUPA
Barszcz czerwony z uszkami
Zupa Grzybowa z łazankami
Zupa Rybna

DANIE GŁÓWNE 
De volaille z masłem i pietruszką   
Filet z karpia panierowany
Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym
Łosoś pieczony na szpinaku z masłem koperkowym
Kotlet schabowy marynowany w mleku 

DODATKI
Ziemniaki gotowane z koperkiem 
Kopytka
Kapusta z grzybami
Surówka z białej kapusty
Mix pierogowy
Kompot z suszonych owoców 
Sos pieczarkowy

PRZYSTAWKI W STOLE
Śledzie smażone w zalewie octowej
Krewetki torpedo w panko z sosem majonezowym 
Grzanki z paprykarzem naszego wyrobu, zielonym
majonezem i szczypiorkiem
Sałatka z wędzonym łososiem
Carpaccio z kurczaka
Ryba po grecku
Makiełki
Pieczywo, masło

Kawa, herbata, ciasto świąteczne 2 szt./osoba
(sernik, makowiec, piernik).

WIGILIE FIRMOWE
PROPOZYCJA II 

Cena 165 zł/osoby+ napoje wg zużycia    

(do wyboru)

(2 szt/osobę)



ZUPA
Krem grzybowy 
Zupa grzybowa z łazankami
Zupa Rybna

DANIE GŁÓWNE 
De volaille z masłem i pietruszką 
Łosoś pieczony na szpinaku z masłem koperkowym
Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym 
Karp panierowany na miksie grzybów
Konfitowane udko z kaczki 

DODATKI
Purée ziemniaczane z masłem koperkowym 
Kapusta z grzybami
Kopytka
Surówka z białej kapusty
Kapusta czerwona zasmażana
Mix pierogowy
Kompot z suszonych owoców
Sos demi-glace z nutą grzybową

PRZYSTAWKI W STOLE
Grzanki z paprykarzem naszego wyrobu, zielonym
majonezem i szczypiorkiem
Sałatka z wędzonym łososiem
Krewetka torpedo w panko z sosem majonezowym
Carpaccio z kurczaka
Ryba po grecku
Mix sałatek ze śledzia 
Makiełki
Pieczywo i masło

WIGILIE FIRMOWE
PROPOZYCJA III 

(do wyboru)

( 2 szt./osobę)

DESER
Sernik baskijski z przyprawą piernikową i sosem ze śliwek korzennych
Kawa, herbata, ciasto świąteczne (2 szt./osobę): sernik, makowiec, piernik

NA ZAKOŃCZENIE WIECZORU
Barszcz czerwony podawany z krokietem z kapustą i grzybami

Cena 190 zł/osoby+ napoje wg zużycia 
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